TTG MASAKAN INDONESIA

PECEL PANGGANG | KAN

( Renbang)
1. BAHAN
1) lkan panggang laut 2 kg
2) Kelapa Y2 btr
2. BUMBU
1) Bawang merah 3 bh
2) Kemiri 3bj
3) Bawang putih 2 siung
4) Kencur Y2 1]
5) Lombok merah 5bh
6) Garam Y2 sdm

3. CARA PEMBUATAN

1) Kelapa parut, diambil santan kental 1 gls.
2) Semua bumbu dibersinkan, dihaluskan.
3) Direbus dengan air £ 1 cangkir sampai mendidih.

Keterangan :
Masakan ini cocok jika dihidangkan dengan sayur menir.
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